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Kulinarische Botschafter ,,aul3er Dienst* gestellt

Von: Hersbrucker Zeitung

HERSBRUCK (kp) — Die dritte Gruppe der Hersbrucker Minikdche hat ihre
»Ausbildungszeit”“ mit Bravour bestanden: In einer kleinen Feierstunde im Stadthaus wurden
die 15 kulinarischen Botschafter der ,,Cittaslow* nach zwei Jahren an den Kochtdpfen von
ihren Lehrherren verabschiedet.

Altbirgermeister und Schirmherr Wolfgang Plattmeier erinnerte daran, dass Peter Bauer vom
Gasthof Restaurant Café Bauer seinerzeit offene Tiren bei ihm eingerannt habe, als er die
Idee des Minikoche-,,Vaters* Jirgen Madger auch in Hersbruck umsetzen wollte: ,,Das passte
hervorragend zum Gedanken der Cittaslow, ist ein tolles Gemeinschaftserlebnis und eine
wichtige Mdglichkeit, Menschen ans Schmecken heranzufiihren.” Sein Nachfolger Robert Ilg
solle die Minikdche deshalb unbedingt weiter unterstitzen.

Dem will der neue Rathauschef, dessen jiingste Tochter Magdalena zu den aktuellen
Minikdchen gehorte, nachkommen. Allerdings nicht als Schirmherr. Diese Ehre Gibernimmt
bei der vierten Gruppe, die im Herbst startet, mit Robert van Loosen ein Marketingexperte
der Firma Fackelmann.

Als Dankeschon an die Kiichenmeister Peter Bauer, Hans Heberlein (,,Altes Schloss*
Kleedorf), Hans-Peter Eberhard (,,Griiner Baum* Kiihnhofen) sowie Thomas Hannes, an die
Ern&hrungswissenschaftlerin Marion Koch (PsoriSol), die den Kindern die theoretischen
Grundkenntnisse in Sachen Lebensmittel ndherbrachte, sowie Organisatorin Ruth Hannes
hatte der Burgermeister eine Tasse mit den Konterfeis der Minikdche als Geschenk dabei.

Auch die 15 Mé&dchen und Jungen in ihren schneeweifl3en Kochjacken, auf denen sehr zur
Freude von Peter Bauer nur goldene und keine roten (Straf-)Kndpfe zu sehen sind, gingen
nicht leer aus. Sie bekamen ihre Abschlusszertifikate von der Industrie- und Handelskammer.
Mit Janina Wild stellten die Hersbrucker zudem die zweitbeste Absolventin des aktuellen
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Jahrgangs: Von den 138 moglichen Punkten beim Abschlusstest sammelte sie stolze 128.
Daniel Endres legte mit 122 Z&hlern ebenfalls eine sehr gute Priifung ab.

Im Laufe ihrer Ausbildung lernten die Nachwuchskéche nicht nur das Einmaleins der
Kichenkunst, sie machten auf ihre ganz eigene Art Werbung flr ihre Heimatstadt - etwa beli
der personlichen Ubergabe eines 25 000 Euro-Schecks an Koénigin Silvia von Schweden fiir
deren ,,Childhood*-Stiftung, bei einem TV-Aulftritt in der Spendengala ,,Sternstunden® des
Bayerischen Fernsehens oder bei Kochauftritten auf der Hotel- und Gaststattenmesse in
Nirnberg und im ,,Salon der Geniisse* in Berching.

Letzter Hohepunkt war das groRe Abschlussfest in Jirgen Madgers Heimatort St. Bartholoma
im Ost albkreis, bei dem zumindest ein Teil der Hersbrucker Minikdche mitfeierte - und dabei
charmante Werbung fiir ein typisches hiesiges Lebensmittel machte. 280 Minikdche aus zehn
Gruppen quer durch die Republik servierten dort ihren rund 700 Gésten ein buntes Menu mit
regionaltypischen Leckereien. ,,Unser Schaufele war dabei ganz besonders heil’ begehrt®,
erzéhlt Peter Bauer. Naturlich auch beim ,,Stargast* des Tages, der Schirmherrin Grafin
Bettina Bernadotte.
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